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% vitamina C ¢ muito utilizada como editivo de alimentos
processados. Sus propriedade antioxidante se deve & capacidade
de ser oxidads pelo oxigénio do ar, protegende da oxidagio
outras substincias presentes nos alimentes. Um certo alimento
processado, inicielmente embalade a vécue, & aherto e
armazenado sob duas condigfes diferentes:

I) em refrigerador a 4°C;

II) em armério fechado & temperatura ambiente (25°C).

@) Mostre em um gréfico como varia o teor de vitamina C com o
tempo para cada wma dessas condigées. Identifique as curvas
e explique comparativemente o comportamento delas.

b) Além da capacidade de reagir com o oxigénio do ar, dé duas
outras caracteristicas que uma substincia deve apresentar

para poder ser utilizada como substituto da vitamina C em
alimentas processadas.
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